Тестовые задания ПМ. 06  УП
Приготовление холодных блюд и закусок
1. Какие желирующие вещества не требуют предварительного набухания?

А) крахмал

Б) желатин

В) агароид

Г) фурцелларан (полисахарид кранных морских водорослей)

2. Какими партиями готовят холодные блюда и закуски?

А) одну порцию

Б) большими партиями

В) по мере спроса

Г) небольшими партиями

3. Выберите набор продуктов необходимых для приготовления рыбы заливной с гарниром:

1. рыба

2. рыбные консервы

3. рыбный паштет

4. желе

5. крахмал

6. соус хрен
7. соус томатный

8. салат из капусты

9. огурцы свежие

10.  соус сметанный

11.  картофель отварной

12.  морковь отварная

13.  горошек зеленый

14.  вермишель отварная

15.  каша гречневая 

4. Назовите сроки реализации и температуру хранения «Рыбы заливной»

А) 40-80
Б) 50-90
В) 80-100
Г) 24 часа

Д) 48 часов

Е) 12 часов

Ж) 30-40 мин.

